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AUTORITATEA NATIONALA PENTRU
PROTECTIA CONSUMATORILOR

Operator de date cu caracter personal nr. 31753
Nr.

COMISARIATUL REGIONAL PENTRU PROTECTIA CONSUMATORILOR REGIUNEA

NORD-EST( Iasi); VEST ( Timis); NORD-VEST ( Cluj) ; CENTRU ( Bragov); SUD-EST
( Galati); SUD-MUNTENIA ( Ploiesti); SUD-VEST OLTENIA( Craiova); BUCURESTI-
ILFOV

Doamnei / Domnului Comisar Sef

In perioada 05.05-15.05.2020 veti desfasura actiuni de control in unitatile de alimentatie
publica si unitatile de cazare care participa in procesul de carantinare a persoanelor ca
masura de prevenire a raspandirii COVID-19.

In acest sens, se va solicita autoritatilor locale lista unitatilor de alimentatie publica si a
unitatilor de cazare implicate in acest proces.

Comisarii sefi si comisarii sefi adjuncti se vor asigura de existenta si utilizarea de

catre comisari a mijloacelor de protectie sanitara ( halate, manusi, masti, vizete
etc.) necesare desfasurarii in conditii de siguranta a controalelor.

Cadrul legal, nelimitativ, este urmatorul:

s Legea prevenirii nr. 270/2017

e Hotdrarea Guvernului nr. 33/2018 privind stabilirea contraventiilor care intra sub
incidenta Legii prevenirii nr. 270/2017, precum si a modelului planului de remediere

+ Ordonantele militare nr.1,2,3 si 4 privind masuri de prevenire a rdspandirii COVID-
19

e Regulamentul (UE) nr.1169/2011 peivind informarea consumatorilor cu privire la
produsele alimentare;

e OG nr. 21/1992 privind protectia consumatorilor, cu modificdrile si completérile
ulterioare;
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¢ Ordinul nr. 183/2016 privind informarea consumatorilor de catre operatorii economici
care desfdgoard activitdti de comercializare pe teritoriul Romaniei a produselor obtinute
din produse alimentare congelate ;

e Legea nr.252/2003 privind registrul unic de control;

o Legea nr.363/2007 privind combaterea practicilor incorecte ale comerciantilor in
relatia cu consumatorii gi armonizarea reglementarilor cu legislatia europeana
privind protectia consumatorilor

e Ordinul nr. 72/2010 privind unele mdsuri de informare a consumatorilor, cu
modificarile si completarile ulterioare.

Controlul va urmari in principal:

1. Verificarea existentei registrului unic de control.

2. Verificarea afisarii CUI, cod CAEN

3. Verificarea existentei autorizatiei pentru activitatea de alimentatie publica/ cazare

A. Unitatile de alimentatie publica
Al.Dotare bucatarii

- compartimentarea corespunzatoare a bucatdriei si existenta sitelor de protectie
impotriva insectelor ;

- dotarea si starea utilajelor, mobilierului tehnologic, aparaturii de control
(prezenta/lipsa gresie si faiantd- starea de igiena , existenta spatiilor frigorifice
si a starii de igiena a acestora- prezenta rugina, depunere excesiva de gheata
etc , rafturi ruginite,prezenta pete de mucegai, etc. );

- dotarea si starea ustensilor, dispozitivelor necesare activitdtii din bucdtdrie
(stare aragazuri, plite, hote, oale, cratite, capace, stare email , cutite etc.);

- spatii de depozitare pentru: alimente si bauturi (inclusiv spatii frigorifice),
ambalaje, resturi menajere etc.

- functionarea corespunzdtoare a instalatilor de apa curenta caldd/rece, de
iluminat si a celor sanitare;

- existenta cantarelor/dispozitive verificate metrologic;

- desfasurarea fluxului intr-un singur sens cu evitarea incrucisarii fazefor insalubre
cu cele salubre;

A2. Calitatea alimentelor si a bauturilor servite consumatorilor

Verificarea existeniei documentelor de provenientd pentru alimentele achizitionate;
depistarea alimentelor fara elemente de indentificare si caracterizare (
carne , produse din carne, lapte, produse lactate) la care nu se poate
identifica incadrarea in data durabilitatii minimale/data limita de consum
si care sunt considerate ca alimente nesigure pentru consumatori;
Verificarea incadrarii in data durabilitétii minimale sau a datei limitd de consum,
atét in cazul alimentelor achizitionate n vederea utilizérii la prepararea mancarurilor
cat si in cazul alimentelor preparate;

Verificarea conditiilor de depozitare a produselor alimentare, in special in
dispozitivele frigorifice ( existenta de came cu arsuri de congelare, cu
apa/sange/ser sinovial scurse si congelate datorita congelarilor/decongelarilor
repetate etc);



- verificarea prin analizd directd a caracteristicilor organoleptice ale alimentelor
materie prima, ale semipreparatelor, ale méancarurilor preparate si evidentierea
cazurilor de produse alterate, produse neconforme;

- verificarea respectarii temperaturilor impuse sau declarate de depozitare pentru
alimente, existenta graficelor de urmarire a temperaturii de depozitare ;

- incadrarea in cantitatea declaratd/portie.

- Verificarea modului de asigurare a transportufui de la unitatea de
producere la unitatea de carantinare si de distributie a mancarii catre
persoanele carantinate

- Verificarea existentei elementelor de informare n cazul alimentelor -materii prime
utilizate la prepararea mancarurilor;

- Verificarea asigurarii informarii consumatorilor cu privire la
componentele cu efecte alergene;

B. Unitati de cazare

Se vor verifica, in principal, camerele libere, conform declaratiei administratorului

unitatii respective.
- starea spatiilor de cazare: aspect ( aspecte pereti, prezenta zonelor cu igrasie, stare

zugraveli, stare usi , ferestre, existenta geamuri sparte, etc) si dotare;

- existenta si starea paturilor, saltelelor, pernelor, lenjeriei; intervalul de schimbare a
lenjeriei si a prosoapelor;

- starea grupurilor sanitare , dotarea cu sapun/sampon, hartie igienica; existenta si
functionarea instalatiilor sanitare;

- starea instalatiilor electrice ( prize, lampi etc).

A+B- existenta si utilizarea mijloacelor de protectie sanitara ( halate, manusi,
masti, vizete etc.) de catre personalul care asigura prestarea serviciilor de
alimentatie publica si/sau cazare.

Pentru abaterile privind informarea { cu exceptia abaterilor privind lipsa elementelor de
identificare si caracterizare si incadrarea in data durabilitatii minimale/data limita de consum
si lipsa indicarii componentelor alergene) se aplica prevederile Legii prevenirii nr. 270/2017.
Pentru abaterile privind prestarea serviciilor de alimentatie publica si
sau de cazare se aplica masura de oprire temporara a prestarii
serviciului pana la intrarea in legalitate.
Raportul — sintezd, insotit de anexd, se va transmite la DGCSPAE- Serviciul Produse si Servicii
Alimentare prin posta electronicd la adresa de e-mail: anicapopa@anpc.ro pand in data de

19.05.2020 .
Cu stimd,
DIRECTOR GENERA

PAUL SILV uNGH
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